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FreshMore 1. 2. 3. 4. 5. 6.FreshMore
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FreshMore XL

GB Freshbrew coffee Sugar Cacao Espresso coffee Topping

FR Freshbrew café Sucre Cacao Café espresso Lait

DE Freshbrew−Kaffee Zucker Kakao Espresso Topping

NL Freshbrew koffie Suiker Choco Espresso koffie Topping

SE Freshbrew kaffe Socker Choklad Kaffe espresso Topping

NO Freshbrew kaffe Sukker Sjokolade Kaffe espresso Topping

FreshMore XL GB FR DE NL SE NO

A. Coffee Café Kaffee Koffie Kaffe Kaffe

A. E.
B. Espresso Espresso Mokka Espresso Mocca Mocca

A.

B.

E.

F. C. Cappuccino Cappucino Cappuccino Cappuccino Cappuccino Cappuccino

C. G. D. Hot chocolate Chocolat chaud Trinkschokolade Chocolade Choklad Sjokolade

D. H. E. Espreschoc Espreschoc Espreschoc Espreschoc Espreschok Espreschoc

F. Café au lait Café au lait Café au Lait Café au lait Café au lait Café au lait

G. Moccachino Viennois Wiener Melange Wiener melange Moccachino Moccachino

I.
H. Hot water Eau chaude Heißwasser Heet water Hett vatten Varmt vann

I.

J. I. Strength Goût Stärke Sterkte Styrka Styrke

K. J. Milk Lait Milch Melk Mjölk Melk

Start K. Sugar Sucre Zucker Suiker Socker Sukker
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